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Céréales Crustacés CEufs Contient Arachides Soja Lait
contenant du poisson
du gluten
8 9 10 11 12 13 14
Fruit a Céleri Moutarde Sésame Epicé Lupin Mollusques
coques

* Sivous étes sensibles a certain allergénes, veuillez le précisez
a nos seveurs lors de votre commande.

<< Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour >>
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
Il est interdit de ramener de la nourriture et /ou des boissons qui ne proviennent pas de notre établissement.



o> CARTE DE VINS 2o

Vins Rosés 37,5cl
Cotes de Provence (Beyssanne)

St-Tropez (Cep d'or)

Cabernet d'Anjou (Domaine de Flines)

Tavel (Domaine de Lanzac)

Sancerre (Daniel Crochet)

Vins Rouges

Cotes du Rhéne (Domaine Clos des Lumieéres)

Bordeau (Supérieur) (Chateau la commanderie de Queyret)
Beaujolais Villages (Domaine de Chéne)

Saumur Champigny (Domaine de la Bessiére)

Brouilly (Domaine de Chéne)

St-Emilion (Grand Cru) (Chateau Franc Lartigue)

Vins Blancs
Muscadet S/Lie (Domaine de la Nog)
Sancerre (Daniel Crochet)

Vins de table

Champagnes
Champagne
Mumm Cordon Rouge

N> BOISSON .=

Biére chinoise Tsing-Tao/ Leffe 33cl

Evian/Badoit/San Pellegrino 1L

Evian/Badoit/San Pellegrino 50cl

Coca Cola/Coca Zero/Perrier 33cl

Limonade/Orangina 25cl

Jus de fruit (orange, ananas, abricot, tomate, pomme, raisin) 25cl
Jus de coco 30cl

Lait de soja (chaud ou froid) 25cl

Thé au jasmin/Thé Vert/Verveine

Café/Décaféiné

PRIX NET




o> APERITIFS <2

Cocktail Maison (alcool ou sans alcool) 14cl
Americano Maison 12cl

Americano 12cl

Whisky (Johnnie Walker ou J&B) 4cl
Whisky Chivas Regal 4cl

Gin Tonic 10cl

Porto 4cl

Martini (rouge ou blanc) 10cl

Martini Gin 10cl

Ricard ou Pastis 51 3cl

Suze 12cl

Kir 14cl

Kir Royal (au Champagne) 12cl

Coupe de champagne 12cl

Mojito Maison (avec ou sans alcool) 30cl
Sangria Maison 25cl

N> DIGESTIFS 2

Calvados 3cl

Mei Kuei Lu (saké) 2cl
Cognac (Rémy Martin) 3cl
Grand Marnier 3cl
Armagnac 3cl

Poir Williams 3cl

Marie Brizard 6cl

Get 27 (Peppermint) 6cl

Beb | W

Mojito Maison Sangria Maison
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6> SPECIALISTES A LA VAPEUR <2
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Variété a la vapeur (6 pcs)* "*?

Ravioli aux crevettes (Ha Kao) (4 pcs)?
Bouchées aux crevettes (Sio Mai) (4 pcs) "2
Bouchées aux boeuf (Sio Mai) (4 pcs) "
Bouchées aux porc (Sio Mai)* (4 pcs)
Croissants farcis (Fan Ko)* (4 pcs)

Ravioli pékinois (grillé)* (6 pcs) ¥

Petites brioches (Shanghaiennes)* (4 pcs)
Petites brioches aux crevettes (4 pcs)?
Ravioli au poulet (4 pcs)

O @ @ & 4 M S

Photo non contractuelle

Spécialités thailandaises soupes

*Plat contenant du porc
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N> POTAGES =0
B E
B pe Potage maison (aux fruits de mer) #'?
BRNPD S Potage au crabe et aux asperges #?
i Potage pékinois (piménté) @
X8 22 ¥y 22 Potage au poulet et aux vermicelles chinois
Soupe aux raviolis de crevettes ¥

Photo non contractuelle

N> SPECIALITES THAILANDAISES SOUPES <o

it
%
SN

W

Soupe aux fruits de mer a la citronnelle** #*™
Soupe aux crevettes a la citronnelle** @
Soupe au poisson a la citronnelle**

Soupe au poulet a la citronnelle**

Soupe au beeuf a la citronnelle**
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Photo non contractuelle

**Pimenté
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2 6 HORS D'EUVRES <o

H 484 /2 Plateau du Bonheur (pour 2 pers.) "%

(Beignet de crevettes, néms au porc, croquettes aux crevettes, salade aux crevettes)
aF 4~ 3 fi7  Salade aux crevettes @
g2 iy YD i1 Salade au crabe @
¥ By D AL Salade au poulet
Salade nature
Toasts aux crevettes (4 pcs) “*?
Rouleau de printemps (froid) (1 p
Néms au porc (4 pcs) ©
Néms aux crevettes et au poulet (4 pcs) @
Croquettes aux crevettes (4 pcs) "
Omelette aux crevettes %7
Omelette au crabe #?
Samoussa au beeuf (3 pcs)
Crevettes en beignet (5 pcs) "
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6N SPECIALITES THATILANDAISES HORS D'(EUVRES <2
RE¥XR
T6 2z 3\ O YD #iI Salade aux crevettes a la citronnelle* #? o
T6b BHF S UNDHI Salade aux crevettes et aux ananas frais* % .. 7€80 =
T7 ZIELEYDHI Salade aux seiches a la citronnelle* #?
T8 ZRIVFRYDML
T9 ZHRIVEEHDAI
T10 ZRIVGERY DAL

*Pimenté Terrasse d'été dans le jardin
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*Pimenté

N> SPECIALITES MAISON 2%

Gambas grillées du Chef (pimentées) (4 pcs)®
Crevettes au sel et au poivre* @

Crevettes sautées 3 l'ail @

Lotte au sel et au poivre

Queue de langouste sautée a l'impérial* @
Queue de langouste au sel et au poivre* ¢*
Marmite aux fruits de mer ¢'¥

Marmite d'agneau au curry

Marmite de poulet au curry

Photo non contractuelle

Lotte sur plaque chauffante*

Cuisses de grenouilles au basilic sur plaque chauffante*
Fruits de mer sur plaque chauffante* @’

Crevettes sur plague chauffante* @

Gambas sur palque chauffante*

Brochettes de gambas flambées sur plaque chauffante(4 pcs) @ ... 14€90

Noix de St-Jacques sur plaque chauffante* ™%
Poulet sur plaque chauffante*

Boeuf sur plaque chauffante*

Agneau sur plaque chauffante*
Agneau a la pékinoise*

Brochettes de Noix de St-Jacques
Brochettes de crevetttes
Brochettes de poulet

Brochettes d'agneau

Brochettes de boeuf

Travers de porc au sel et au poivre* ©
Travers de porc sautés a la citronnelle
Travers de porc a la sauce aigre-douce
Travers de proc a la sauce d'orange

PRIX NET




S36 Jt R KEHS  Canard laqué entier a la pékinoise (2 pers.) 68€00

S12
S13
S33
S34
S35

(Sur commande 24h a l'avance, servi uniquement du dimanche au jeudi)

KR ¥ FONDUE ET BARBECUE (Cuit a votre table, servi min. pour 2 pers.)

f 8 N 48 Fondue Maison aux fruits de mer et viandes variées (2 pers.) #**’? _45€00
== I’*_l N 43 Fondue au boeuf (2 pers.) ©

K g &t Barbecue de fruits de mer (2 pers.
K PY Barbecue de DORUF (2 PEIS.) ...eceeeeereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesasseeesseesssasesssnssaees 38€00
e N Barbecue d'agNEauU (2 PETS.) ... ieeerereeeereerererrereesesessesessesessessssessessesens 42€00
S35b & £ Barbecue de viande rouges (bceuf et agneau, 2 pers.) .......cceeeeeevererennnen 42€00

) (2,4,14)

Photo non contractuelle
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o> CRUSTACES FRUITS DE MER-POISSONS 2
Crevettes aux champignons noirs
Crevettes sautées aux noix de cajou
Crevettes sautées au saté @
Crevettes a la sauce piquante
Crevettes l'impérial pimentées
Crevettes sautées a la citronnelle* “.
Crevettes a la sauce aigre-douce
Crevettes au curry @
Noix de St-Jacque au sel et au poivre*
Noix de St-Jacque 3 la sauce piquante ¥
Noix de St-Jacque aux champignons noirs
Noix de St-Jacque & l'ail "
Calamars au sel et au poivre*
Calamars a la sauce piquante
Calamars sautés a l'ail
Cuisses de grenouilles a l'impérial (pimentées)
Cuisses de grenouilles au sel et au poivre*
Cuisses de grenouilles sautées a ['ail *
Cuisses de grenouilles sautées a la citronnelle*
Filet de poisson a la sauce piquante ¥
Filet de poisson aux légumes
Filet de poisson & la sauce aigre-douce
Filet de poisson sauté a la citronnelles

Ny VOLAILLES <20 )
Poulet croustillant du Chef - ;g%\___ .8€50
Poulet au citron -‘ %‘qﬁ .8€90

__.a-"v

Poulet sauté a la citronnelle* .8€50
Poulet aux champignons noirs .......... .."hoto non contractuelle J&, 7€90
Poulet sauté a l'ail

Poulet aux amandes

Poulet au curry

Poulet a l'impérial (pimenté)”

Poulet aux ananas

Canard aux ananas

Canard a la sauce d'orange (filet)

Canard laqué (filet)

Canard aux champignons noirs
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N> VIANDES =

Boeuf a l'impérial (pimenté) ®
Boeuf sauté 3 la citronnelle (pimenté) ©
Beeuf aux oignons

Boeuf aux poivrons

Boeuf aux champignons noirs
Beeuf au curry

Boeuf sauté au saté

Porc a la sauce aigre-douce
Porc aux champignons noirs
Porc sauté a l'ail @

Porc caramélisé
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Légumes de saison sauté

Légumes Chop-Suey sauté

Champignons noirs sautés nature

Nouilles croustillantes du Chef (égume beeuf poulet,crevette) %%, 10€50
Nouilles sautées aux crevettes %

Nouilles sautées au beeuf ¥

Nouilles sautées nature ¢

B K Vermicelles de riz sautés aux [égumes ~

% M ¥ R Rizcantonnais

BMMNKMR (FT5A)  Riz cantonnais (sans porc)

m ' Riz sauté au curry @ (avec beeuf ou sans beeuf)

= Riz blanc

= N 7R Riz gluant

R ) TR Riz sauté aux crevettes “

Z= ™ M TR Rizsauté ala Thailandaise **?(avec crevettes ou sans crevettes) 5680
= K S Feuille de lotus farcie au riz gluant

T O = &k

*Pimenté
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N> %2 SPECIALITES THAILANDAISES <2
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*Pimenté

FRUITS DE MER

Brochettes de gambas 2 la Thailandaise @
Marmite de gambas aux cheveux d'anges*
Marmite de poisson aux cheveux d'anges*
Lotte sautée facon thai*

Crevettes sautées facon thai*

Crevette sautées aux ananas frais @

Fruits de mer sautés facon thai* '

Cuisses de grenouilles sautées facon thai*
Seiches sautées facon thai*

Noix de St-Jacques sautées facon thai

VIANDES ET VOLAILLES
Brochette de boeuf & la Thailandaise ©
Brochette d'agneau 3 la Thailandaise ©
Agneau sauté facon thai*

Boeuf sauté facon thai*

Canard sauté facon thai*

Canard sauté aux ananas frais

Poulet sauté aux ananas frais

Poulet sauté facon thai*

Spécialtés Thailandaises
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4 . N
MENU SELECTION A 18€90

Entrées au choix :
- Potage maison ( aux fruits de mer)
- Petits patés impériaux (Néms)
- Salade au poulet pimentée
- Croquettes aux crevettes

Plats au choix:

- Crevettes a la sauce piquante
- Canard aux champigons noirs
- Boeuf sauté facon thai*

- Poulet au curry

Accompagnements au choix:
- Riz cantonnais ou Nouilles sautées nature

Dessert au choix:
- Lychees au sirop
- Coupe de fruits exotiques
- Nougats chinois
- Perle de coco
- 2 Boules de glace au choix
(Vanille / Fraise / Chocolat / Café / Citron)

- /

-
MENU DUO 49€90

Entrée a partager:
Plateau du bonheur
(Beignet de crevettes
néms au porc
croquettes aux crevettes
salade aux crevettes)

Plats a partager:
Brochettes de Noix de St-Jacques
+
Boeuf sur plaque chauffante*

Accompagnements au choix:
- Riz cantonnais
ou Nouilles sautées nature

Desserts au choix :
- Coupe de fruits exotiques
- Beignets de banane, pomme ou ananas
(flambés au Rhum ou nature)
- Café ou chocolat liégeois
- Perle de coco
- 2 Boules de glace au choix
(Vanille / Fraise / Chocolat / Café / Citron)

~

MENU FAMILIAL A 89€90

(pour 4 personnes)

Entrée a partager:
- Plateau du bonheur familial

(Beignets de crevettes, néms au porc, croquettes aux crevettes, salade aux crevettes)

Plats a partager:
- Noix de St-Jacques a la sauce piquante
- Canard sau:é Facon thai*
- Boeuf sauté sur p+laque chauffante*
- Poulet crous;illant du chef

Accompagnements
- Riz cantonnais et Nouilles sautées nature

Desserts au choix:
- Perles de coco, Coupe de fruits exotiques, Nougats chinois
Beignets de pomme, banane ou ananas au choix
- 2 Boules de glace au choix (Vanille / Fraise / Chocolat / Café / Citron)

*Pimenté

PRIX NET
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MENU DU MIDI A 13€90

(servi uniguement le midi du lundi au vendredi sauf les jours fériés)

Entrées au choix:
- Potage pékinois (pimenté)
- Salade aux crevettes
- Salade au poulet
-Néms au porc

Plats au choix:
-Filet de poisson a la citronnelle (pimenté)
- Boeuf aux oignons
- Poulet croustillant du Chef
- Porc a la sauce aigre-douce

Accompagnements au choix:
- Riz nature
- Riz cantonnais
- Nouilles sautées nature

Dessert au choix :
- Nougats chinois
- Lychees au sirop
- Perle de coco
- 2 Boules de glace au choix (Vanille / Fraise / Chocolat / Café / Citron)

-
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MENU A LA VAPEUR A 13€90

(Servi uniquement le midi du lundi au vendredi sauf les jours fériés)

Entrées au choix: ovU
- Salade au poulet
- Néms au porc
1 Panier (6 piéces):
- Ravioli aux crevettes
- Bouchées au porc
- Bouchées au boeuf
- Croissants Farcis
- Ravioli au poulet
- Bouchées aux crevettes

2 Paniers (12 piéces) :
- Ravioli aux crevettes
- Bouchées au porc
- Bouchées au boeuf
- Croissant Farcis
- Ravioli au poulet
- Bouchées aux crevettes

Accompagnements au choix
- Riz cantonnais au riz nature
- Feuille de lotus Farcie au riz gluant
- Nouilles sautées nature

Dessert au choix:
- Nougats chinois
- Lychees au sirop
- Perle de coco
- 2 Boules de glace au choix (Vanille / Fraise / Chocolat / Café / Citron)

PRIX NET
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Tel: 01 48 83 66 73
28 Av Roger Salengro 94500 Champigny-Sur-Marne



